RI-EPUBLIQUE FRANQAISE ^ ' crk-W 

Qj) N° de publication : 2 SO 7 621 

INSTITUT NATIONAL (A n'utiliser que pourles 

commandes de reproduction). 

DE LA PROPRIETE INDUSTRIELLE 



PARIS 



A1 DEMANDE 

DE BREVET D'INVENTION 



N° 81 11591 



(54) Procede d'extraction des matieres solubles des Cannes a sucre et appareil de mise en oeuvre. 



Classification internationale (Int. CI. 3 ). C 13 D 1/00. 

@ Date de depdt 1 2 juin 1 981 . 

33) @) (3l) Priorite revendiquee : 



(jl) Date de la mise a la disposition du 

public de la demande B.O.P.I. — « Listes » n° 50 du 17-12-1982. 

@ Deposant : BUREAU DE RECHERCHES GEOLOGIQUES ET MINIERES, etablissement public a 
caractere industriel et commercial, rSsidant en France. 



Invention de : Maxime Riviere. 



(73) Titulaire : Idem (71) 

@ Mandataire : A. M. Blain, 

22 f av. de I'Opera, 75001 Paris. 



D Vente des fascicules a I'IMPRIMERIE NATIONALE, 27, rue de la Convention — 75732 PARIS CEDEX 15 



1 



Z507621 

L' invention se rapporte a un precede d 1 extraction des 
matieres solubles des Cannes a sucre et aux moyens de mise en 
oeuvre en vue de reduire les puissances consommees par les 
moyens utilises et d f obtenir le degre d 'extraction voulu sans 
5 .accroitre la duree des operations • 

L 'extraction du jus contenant les matieres solubles des 
Cannes a sucre, et en particulier la saccharose qui represente 
environ 87 % des matieres solubles, est traditionnellement 
realisee par pression au moyen de batteries de moulins a cannes. 
10 A£in d'ameliorer 1 ' ef f icacite de cette methode on fait 

appel a un processus d 'imbibition consistant a arroser le 
residu des matieres ligneuses, ou bagasse, provenant de l'ex- 
traction du jus au jnoyen d'un moulin a cannes, .occupant le 
rang (N-l) dans une batterie de moulins, avec le jus extrait 
15 par le moulin de rang (N+l) avant de soumettre ce residu a la 
pression du moulin de rang N. 

Cette methode a 1 ' inconvenient d'etre coQteuse car les 
moulins a cannes mettent en jeu des pressions tres elevees , ce 
qui aboutit a une consommation d'energie considerable. Cette 
20 consommation ne fait qu '.accroitre le coftt du produit traite 
, tout en faisant appel a un materiel lourd et cotlteux alors 
que 1 'efficacite du melange du jus retenu par la bagasse en 
utilisant le solvant, e'est-a-dire l'eau ou le jus necessaire 
au processus d' imbibition n'est que de l'ordre de 35 % suivant 
25 le critere de Murphee . 

Par ailleurs on a cherche a reduire ces inconvenients en 
augmentant la puissance des appareils de preparation qui pre- 
. cedent les moulins. Ces appareils de preparation (coupe Cannes 
et broyeurs a marteaux) sont destines a obtenir par - eclatement 
30 clu tissu des cannes un pourcentage de cellules ouvertes de 

l'ordre de 90 % permettant ainsi une recuperation equivalente 
du jus sucre .et disponible alors par simple lixiviation. 

Afin de recuperer le maximum de jus on a tente de se rap- 
procher du processus d' extraction des matieres solubles con- 
35 tenues dans le jus des betteraves et qui consiste a faire 
diffuser le jus sucre par osmose a travers les parois des 
. cellules vegetales des cossettes de betterave en utilisant 
des appareils difTuseurs de grandes dimensions. Cependant ces 
appareils qui permettent un temps de sejour prolonge des cos- 
settes ne sont pas du tout adaptes aux Cannes a sucre. On se 
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contente done de faire percoler du jus de plus en plus dilue 
sur une couche epaisse de bagasse disposee sur une surface 
poreuse . 

L' experience montre cependant que cette methode n'est gue- 
5 re plus efficiente que celle des batteries de moulins, car 
l'efficacite de separation jus sucre-bagasse etant moindre on 
est conduit a utiliser un nombre d'etages d' extraction beaucoup 
plus eleve . 

Etant donne que le temps de sejour prolonge de la bagasse 

10 dans les appareils : de l'ordre de 30 a 60 minutes entraine 

une coloration du jus il etait necessaire de trouver une metho- 
de permettant d'ameliorer 1 'extraction du jus de canne en 
diminuant a la fois le nombre d'etages de separation et la 
dur6e des operations en vue de diminuer la consommation d'ener- 

15 gie et d>eviter la coloration du jus. 

Ainsi, I'objet de 1' invention est un procede d 1 extraction 
des matieres solubles de Cannes a sucre en vue d'accrottre 
le pourcentage du jus extrait de la canne tout en reduisant 
le nombre d'etages de traitement et la duree des operations 

20 apres eclatement du tissu des Cannes, caracterise en ce que 
l f on met la bagasse en suspension dans un exces de solvant 
eau ou jus, cet exces correspondant a un poids du jus de 
l'ordre d'au moins 10 fois le poids de la bagasse et en ce 
que l'on procede a une agitation rapide et violente du melan- 

25 ge, de courte duree. 

L ' experience montre alors que cet exces de liquide ace e- 
lere de facon considerable 1 'extraction et que le rendement 
atteint des valeurs encore jamais atteintes des que 1' exces 
est de l'ordre de 10 fois le poids de la bagasse et que la 

30 mise en presence de la bagasse et du solvant en exces s'ef- 
fectue avec agitation intense du melange. 

Ainsi contrairement aux procedes de l'art anterieur selon 
lesquels 1 'extraction du jus sucre de la bagasse s ' effectual t 
tou jours par imbibition de celle-ci pratiquement en milieu 

35 solide et par simple percolation, on procede avec un exces de 
liquide de l'ordre d'au moins dix fois le poids de la bagasse 
avec agitation intense du melange pendant une courte periode. 

Une autre caracteristique de 1' invention est de proceder 
apres chaque phase d 'agitation du melange intime fragments 

40 de bagasse, solvant ou exces a la separation solide liquide 
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par circulation du solide vers I'etage aval de 1 ' appareillage 
en utilisant un tamis incline dont le vide des mailles est 
de l'ordre de 50 a 70 % de la surface du panneau tamiseur. 

Un a vantage important de cette caracteristique est de per- 
5 mettre la constitution d'une cellule d'extraction par echange 
avec rendement maximum d'extraction du jus sucre, cette cellu- 
le permettant une agitation rapide et intense des fragments 
de bagasse et d'exces de solvant, puis un entrainement par 
lixiviation des matieres solubles et une separation des phases 

lO solide-liquide, chaque cellule pouvant e^fcre ainsi soit associee 
seule a une suite de cellules identiques soit combinee a des 
elements separateurs solide-liquide et inseree dans une suite 
de telles cellules composites pour accroitre la rapidite d'ex- 
traction ainsi que pour accroitre la siccite de la bagasse, 

15 en vue d'obtenir une bagasse susceptible d'Stre utilisee comme 
combustible. 

Un autre objet del 1 invention est un appareil de mise en 
oeuvre du precede ainsi defini comprenant un tarn is incline 
fait d'une toile souple a mailles pratiquement non colmatables 
20 un dispositif d f aliment at ion et un bac caracterise en ce qu'il 
. comporte dans sa partie amont un plan incline (1) d'alimenta- 
. tion en bagasse et un rotor (2) pourvu d* elements radiaux (16) 
tournant dans un sens tel que la bagasse tend a s 'accumuler 
en amont par 1 5 action desdits elements et a etre pro j et ee par 
25 dessus le rotor sur un second plan incline (3) , de sens d 1 in- 
. clinaison different du premier et dirige vers un ecran (7) 
sensiblement perpendiculaire au premier plan incline (1), la 
partie amont dud it second plan incline comportant un collec- 
teur de solvant eau ou jus sous pression (4) pourvu de tuyeres 
30 (5) dirigees vers 1 edit .ecran (7), un tamis (6 )s ' etendant 

dudit ecran (7) jusqu'a un second rotor (8) servant a 1 '•eva- 
cuation des produits solides . 

Un tel appareil se prete ainsi aisement a la formation 
d'une cellule d'extraction au sein d'une suite de cellules 
35 semblables. II suffit en effet d'alimenter le collecteur de 
la cellule definie ci-dessus par le liquide contenu dans son 
bac au moyen d'une pompe et de deverser dans ce bac de rang n 
le melange contenu dans le bac de rang (n+1 ) de la cellule 
adjacente aval. Le melange : jus prevenant du tamis (9) et 
40 du solvant provenant du bac de rang (n+1) est transmis au bac 
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amont de rang (n-1). La bagasse circule ainsi d'amont en aval 
et le solvant a contre courant • 

Sous I'effet de la pompe les fragments de la bagasse alimen- 
tes par le rotor (2) sur le plan incline (3) sont entraines et 
5 projetes violemment contre l'ecran (7) par l'eau ou le jus 
sortant des tuyeres (5) sous pression. On realise ainsi une 
agitation intense avec exces de solvant le melange tourbillon- 
naire s'ecoulant ensuite simplement sur le tamis (6) en per- 
mettant a la bagasse de s'egoutter dans la region inferieure 

10 du tamis en amont du rotor (8) de telle sorte que i'on realise 
un contact intime entre le solvant et les cellules ouvertes 
de la bagasse. La duree relativement courte des operations de 
lavage et d'egouttage n'entraine aucun des inconvenients ren- 
contres avec les appareils anterieurs. 

15 D'autres avantages et caracteristiques de 1' invention res- 

sortirons de la description suivante faite en reference aux 
dessins annexes qui representent a titre d' exemple non limi- 
tatif un mode de realisation d'un moyen de mise en oeuvre de 
la methode objet de 1' invention et trois exemples d'applica- 

20 tions • 

Sur les dessins : 

La figure 1 represente une cellule d' extraction du jus 
par lixiviation conforme a l 1 invention, 

La figure 2 est une representation schematique de la eel- 
25 lule de lixiviation representee figure 1, 

La figure 3 une batterie de telles cellules simples, 
La figure 4 une cellule composite d'echangeur dont l'ele- 
ment annexe a la cellule de lixiviation est un separateur du 
type presse a bande* ou un moulin, 
30 La figure 5 est un exemple d ' echangeur a trois etages a 

elements composite de cellule de lixiviation et de moulins, 

La figure 6 est un exemple de batterie de cellules de li- 
xiviation associ.ees a des presses et a un moulin et, 

La figure 7 un exemple du dernier etage d'une batterie 
35 dont la cellule est associee a des presses et a un moulin. 

Le lavage efficace de la canne broyee ou de la bagasse 
s»effectue des que la canne a ete c on v enablement traitee par 
tous appareils de type connus i coupe-cannes ou broyeurs a 
marteaux pour faire eclater le tissu ligneux et provoquer 
40 l'ouverture des cellules. A cet effet et contrairement aux 
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laethodes anterieures, le contact intime entre le jus a extrai- 
re et le jus de lavage s'effectue pap la mise en suspension de 
la bagasse dans un exces de solvant eau ou jus de l'ordre de 
dix fois le poids de la bagasse et en accelerant le transfert 
5 du jus par une agitation a la fois violente et de courte duree. 
Puis au cours d'une seconde phase on fait suivre la periode 
rapide de mise en contact avec forte agitation par une phase 
de separation entre le jus de lavage et la bagasse de beaucoup 
plus longue duree , la duree totale etant cependant relative- 
lO ment faible par rapport aux methodes anterieures en vue d'evi- 
ter des s e j ours de la mat i ere en un meme lieu entrainant une 
coloration indesirable comme cela se rencontre dans les diffu- 
seurs connus . 

Une telle methode permet des rendements d r extraction non 

15 encore atteints pour une consommation d'energie moindre et 

peut e*tre avantageusement mise en oeuvre par la cellule de la- 
• vage representee figure 1. 

La matiere vegetale (19) prealablement divisee est intro- 
duite sur le plan incline (1) en une couche sensiblement uni- 

20 forme d'epaisseur convenable, Celle-ci depend essentiellement 
des produits et volumes a traiter et des appareils disponibles . 
Elle peut done varier de facon importante d'une installation 
a 1» autre. Le rotor (2) dispose a l r extremite aval du plan (1) 
est muni de doigts d 1 entrain ement (16) pro j etant les particu- 

25 les solides de bagasse a grande vitesse en les dispersant sur 
le plan incline (3). Le rotor (2) tourne dans le sens de la 
fleche (17) sous 1 'action d'un .raoteur electrique non represen- 
tee Une plaque de protection (18) emp§che les projections de 
matiere r celle-ci retombant avec les fragments directement 

30 entrainees vers le plan incline (3) . 

Le collecteur (4)^ alimente en liquide sous pression par 
le tuyau (13) comporte une serie de tuyeres (5) dont l'axe 
forme un angle de quelques degres seulement avec le plan incli- 
ne (3) de telle sorte que les jets liquides obtenus se rejoi- 

35 gnent sur le plan incline. lis forment une lame liquide turbu- 
lente balayant a grande vitesse toute la surface de reception 
des fragments projetes par le rotor (2). 

Cette lame liquide s'ecrase a grande vitesse sur la partie 
haute du tamis (6) contre un ecran (7). On- cree ainsi un remous 

40 dans lequel le melange solide-liquide est violemment agite 
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avaunt <ie perdre sa vitesse et de s'ecouler par gravite le 
Icarug ciu tamis (6). Ce tamis est de preference du type decrit 
an ©revet francais 1.590.563 ou en derivant et dont I'une des 
propriete est d f §tre pratiquement incolmatable . Ce tamis peut 
-5 d*ailXeurs comprendre eventuellement dans des conditions parti- 
. culieres un dispositif contre le colmatage. Selon 1« invention 

oara choisit en outre un tamis dont le vide des mailles est ele- 
- ve s de l'ordre de 50 a 70 % de la surface totale du panneau 
taadseur laissant ainsi s'ecouler tres rapidement la plus 

IO graiade partie du jus . 

Cet agencement permet d'abord 1 f entrainement a grande 
■ vitesse des fragments solides qui seraient retenus par le tamis, 
. cette action favorisant le lavage de la matiere traitee. Puis 
a mesure que le jus s'.ecoule a travers le tamis, la vitesse 

15 des fragments solides diminue ce qui favorise la phase d'egout- 
tage <ie plus longue duree . 

Le rotor (8) dispose a la partie inferieure du tamis (6) 
■fcouLraae dans le m8me sens que le rotor (2) ce qui a pour effet 
die refouler les fragments qui se trouvent au bas de la couche 

20 situee en (20) en provoquant une augmentation de l T epaisseur 
cle la couche jusqu'a un niveau sensiblement superieur a l'axe 
cha rotor. Les fragments sont entraines comme dans le cas du 
rotor (2) par I'extremite des doxgts du rotor et projetes a 
graaacie vitesse vers 1 r aval de l f appareil« Ce rotor peut done 

25 coaastituer soit la sortie de l'appareil soit l r entree d r une 
nooavelle cellule identique a celle qui vient d f §tre decrite. 
Cette cellule comporte en outre un tuyau d* evacuation (10) du 
llfljuide s ' ecoulant a travers le tamis (6). Le liquide s'ecoule 
dL'aoord sur le plan incline (9) d'ou il est recueilli en aval 

30 par le tuyau (10) debouchant sur le bac (11). La pompe (12) 
coamectee a la partie inferieure du bac (11) permet le recy- 
clage du liquide en 1 1 envoyant sous pression par le tuyau (13 ), 
dauns le collecteur (4) . Un solvant eau ou jus est envoye dans 
le bac par le conduit (14). 

35 Cette cellule presente 1 * avantage de traiter rapidement 

et de facon profonde la matiere a laver en procedant par une 
mlse en agitation intense d f une petite fraction de matiere 
au sein d ! un important exces de liquide cette phase interve- 
iaant des la projection des fragments arraches par les doigts 

-40 <16) du rotor d 1 alimentation . Cette agitation et cet exces de 
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liquide a non seulement 1 * avantage d'entrainer une lixivia- 
tion intense mais encore d'eviter tout colmatage de la partie 
superieure du tamis (8). En outre, en utilisant un tamis du 
type decrit au brevet francais 1. 590,563 et pourvu ou non de 
5 tous dispositifs auxiliaires, on obtient une separation extr£- 
mement rapide de la phase liquide dans la region amont pour 
toute inclinaison comprise entre 35° a 45° pour les produits 
. consideres . L'appareil fonctionne dans sa partie 'aval a la 
fois corame diffuseur et separateur en ce sens que le contact 

10 entre phase solide et phase liquide lors de 1 1 egouttage est 

de duree relativement importante par rapport a la phase prece- 
dente. Elle permet de completer 1 'extraction du jus de la ma- 
tiere non encore extrait lors de l 1 agitation intense, le rotor 
(8) aval retenant la mat i ere traitee en (20) sur le tamis (6). 

15 Ce dernier est choisi pour que le vide des mailles soit impor- 
tant de l'ordre de 50 a 70 % de la surface du panneau tamiseur. 

La duree de circulation des produits dans une cellule etant 
relativement courte on peut grouper ces cellules pour obtenir 
le degre d f extraction desiree. 

20 On peut constituer ainsi un echangeur a etages multiples. 

Si la cellule representee correspond a 1 ' etage n, la matiere 
est projetee par le rotor (8) vers i'etage identique (n+1). La 
matiere (20) a sensiblement alors la mime composition que celle 
admise en (19) sur le plan incline (1) et provenant de I'eta- 

25 ge (n-1) et le debit de jus retenu par les fragments solides 
est le mime a l f entree et a la sortie de 1' etage. Le debit du 
liquide circulant dans la boucle fermee pompe (12) collect eur 

* (4) tuyau (10) bac (11) est done sensiblement constant. Lors- 
que l'on fait une admission de servant au dernier etage , la 

30 circulation de ce sol van t s'effectue a contre courant des ma- 
. tieres solides, le liquide enrich i de 1 ? etage (n+1) s'ecoulant 

* vers le bac (11) par le conduit (14), le conduit (15) amenant 
le melange de jus du bac (11) vers le bac de 1 ' etage • (n-1 ) . 

La figure 2 represente schematiquement une cellule de rang 
35 n, (14) indiquant le liquide penetrant dans la cellule, (15) 
le liquide sortant enrichi en produits solubles. La matiere 
solide (19) penetre dans la cellule (21), le solide appauvri 
en matieres solubles penetrant sur le tamis de l f etage (n+1). 
La figure 3 represente un exemple de groupement de N 
40 cellules dans une application de lixiviation de cannes a sucre, 
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Apres broyage dans un broyeur a marteaux, la canne broyee pe- 
n^tre en (22) dans la cellule C x et passe d'une cellule a la 
suivante pour sortir finalement en (23) sous la forme d'une 
bagasse appauvrie debarrassee des matieres solubles. L 1 eau est 
5 admise en (14) dans la cellule C N , le jus sortant en (15; est 
admis a la cellule et le jus enrichi sort en (24) de la 

cellule C 1 . 

Le nombre d ' etages d'un tel echangeur est fonction de la 
teneur en matieres solubles de la canne, de la quantite de sol- 
10 vant utilisee, du taux d' extraction recherche et de l'effica- 
cite de chaque etage. A titre d'exemple le nombre N peut, dans 
les conditions habituellement rencontrees dans 1'industrie 
etre ccmpris entre 5 et 10 etages. 

Lorsqu 1 initialement le tissu ligneux n'a pu §tre .soumis 
15 a un traitement permettant l'eclatement d'un pourcentage de 

cellule suffisant on peut dans certaines conditions reduire le 
nombre de cellules de lavage tout en accroissant la siccite de 
la bagasse sortant du dernier etage en remplacant chaque cel- 
lule de la figure 3 par la cellule composite representee figu- 
20 re 4. Ceci revient a intercaler dans le circuit des solides 

de la figure 3 entre chaque cellule un separateur solide-liqui- 
de (31). Ainsi dans la cellule composite de la figure 4 le 
solide penetre en (19) dans une cellule (30) de meme type que 
celle de la figure 2, sort en (21) puis est repris par le 
25 separateur (31) avant d'etre transmis apres la sortie (25) au 
rotor de la cellule suivante. La sortie du liquide (26) est 
canalisee vers le circuit du solvant eau ou jus (14) admis a 
la cellule, le liquide enrichi sortant en (15). 

Lorsque le nombre des cellules est relativement important 
30 et lorsque 1 1 on desire d'une part diminuer le nombre des cellu- 
les, d' autre part reduire l'humidite de la bagasse a sa sortie 
de 85 % a 70 % on associe de preference a la cellule de lavage 
. un separateur du type decrit au deuxieme certificat d'addition 
80.04532 au brevet 74.12706 utilisant des presses a bandes fil- 
35 trantes. 

.Ainsi, chaque cellule de lavage reprend la bagasse sortant 
de la presse pour la remettre en condition au moyen du rotor 
d'alimentation et des jets a forte pression. 

Lorsque l'on dispose de moulins , on peut ainsi associer a 
40 chaque cellule de lavage (30) un moulin (29) comme represente 
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figure 5 ce qui a pour effet d'extraire des le premier etage 
70 a 80 % du jus de la canne provenant du broyeur a marteaux 
et alimentant en (27) la premiere cellule composite (28). Trois 
. cellules composites de ce type suffisent pour extraire en (31) 
5 une bagasse pratiquement exempte de jus et dont l'humidite est 
reduite a 50 % environ permettant ainsi son utilisation comme 
combustible. 

Une variante d'une telle batterie de cellules composites ' 
a 6t6 representee figure 6 pour permettre de reduire le nombre 

10 de moulins a 2 . La canne est directement envoyee a un premier 
moulin (34) permettant de recueillir en (35) environ 70 a 80 % 
du jus. la bagasse penetre en (19) dans la cellule (30) du 
premier etage puis passe dans un separateur du type a presse 
(31). Elle est traitee de la meme maniere dans le deuxieme 

15 etage avant de penetrer dans la cellule de lavage (30) du 
troisieme etage qui differe du precedent par le remplacement 
du separateur a presses par un second et dernier moulin (35). 
L'eau arrive en (14) .et circule en sens inverse, le jus de 
diffusion est recueilli en (15). • 

20 L'industrie exigeant generalement £ la sortie des appareils 

utilises une bagasse finale prSte a servir de combustible, on 
a represents a* la figure 7 une cellule composite d'un Stage 
final dans le cas ou le moulin (36) n'est pas adapte & fournir 
une bagasse a 50 % d'humidite lorsqu'elle recoit la bagasse 

25 provenant d'une cellule (30). On associe alors a la cellule 
(30) un separateur du type a presse (31) qui alimente alors 
le moulin (36) en une bagasse dont l'humidite est ramenee de 
8556 a 70 %. Cette reduction notable d'humidite facilite I'ali- 
mentation du moulin (35) qui permet de recuperer en (3 7) une 

30 bagasse apte a £tre utilisee comme combustible. 

Bien que 1 1 on ait decrit dans ce qui precede que quelques 
exemples d 'utilisation de l'appareil de mise en oeuvre de la 
m6thode d' extraction par lixiviation du jus de Cannes, il est 
clair que l'on ne sortirait pas du cadre de 1' invention en 

35 remplacant la cellule decrite, seule ou associee a un separa- 
. teur et ou a un moulin, par des agencements equivalents fonc- 
. tion des caracteristiques propres aux separateurs et moulins 
utilises et que les liaisons entre ces divers appareils peuvent 
varier de me*me en fonction des dispositifs d r alimentation et 

40 de sortie de ces appareils. La souplesse d 'utilisation de la 
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cellule decrite permet notamment de diminuer considerablement 
le nombre des moulins tout en conservant une meme efficacite. 
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. REVENDICATIONS 
1°) Precede d' extraction des matieres solubles de Cannes 
a sucre en vue d f accroitre le pourcentage de jus extrait de la 
. canne apres . eclat ement du tissu ligneux tout en reduisant la 
5 puissance consommee quel que soit le nombre d 1 etages de 1 T ins- 
tallation et sans accroitre la duree des operations caracteri- 
se en ce que l f on met la canne broyee ou la bagasse en suspen- 
sion dans un exces de solvant eau ou jus, cet exces correspon- 
dant a un poids du liquide d'un ordre au moins 10 jfois le 
lO poids de la bagasse et en ce que l r on procede a une agitation 
rapide et violent e du melange de court e duree . 

2°) Procede tel que revendique en 1 selon lequel apres 
. chaque phase d'agitation intense du. melange fragments de bagas- 
se, solvant en exces, on procede a la separation solide-liqui- 
15 de par circulation du solide vers l'etage aval de l'appareil- 
lage en utilisant un tamis incline dont le vide des mailles 
est de I 1 ordre de 50 a 70 % de la surface du panneau tamiseur. 

3°) Procede tel que revendique en 2 selon lequel, apres 
la phase d*agitation intense du melange liquide en exces - 
20 fragments solides , on procede a une elimination rapide de la 
plus grande partie de I'eau en exces, cet;te phase etant suivie 
d f une phase d'egouttage de la bagasse. 

4°) Procede tel que revendique en 3 selon lequel 1 ' egout- 
tage se produit avec accumulation de la bagasse et ralentis- 
25 ement de sa' vltesse de circulation. 

5°) Procede tel que revendique en 4 selon lequel 1 'accumu- 
lation de la bagasse se produit au cours de 1 'evacuation de 
• celle-ci pour une nouvelle reprise des fragments de bagasse 
en vue d r une nouvelle agitation rapide et violent e d T un melan- 
30 ge de fragments de bagasse dans un exces de solvant eau ou jus. 
6°) Procede tel que revendique dans l'une quelconque des 
revendications 1 a 5 selon lequel la bagasse d 'alimentation 
provient d ! un broyeur a marteaux. 

7°) Procede tel que revendique dans l'une quelconque des 
35 revendications 1 a 5 selon lequel la bagasse d 'alimentation 
provient de la sortie d'un moulin. 

8°) Procede tel que revendique dans l'une quelconque des 
revendications 1 a 7 selon lequel on intercale entre la phase 
d'egouttage et la remise en melange des fragments de bagasse 
40 et de solvant en exces pour agitation violente, une operation 
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auxiliaire de separation de .phase liquide et solide a l'aide 
d T un separateur a presse cu d'un moulin, en vue. d f accx»o!tre la 
vitesse d» extraction du jus apres egouttage . 

9°) Procede tel que revendique dans l'une quelconque des 
5 revendications 1 a 7 selon lequel la phase terminale d 'agita- 
tion intense suivie de la phase d'egouttage est completee par 
une operation de separation de phase liquide et solide pour 
l'obtention d'une chute d'humidite de la bagasse faisant passer 
son humidite a un taux de l'ordre de 70 % suivie d'une nouvelle 

10 operation de separation faisant passer 1 'humidite a un taux 
de l'ordre de 50 a 55 %• 

10°) Appareil de raise en oeuvre du procede revendique dans 
l'une quelconque des revendications 1 a 9 comportant un tamis 
incline fait d'une toile a mailles sensiblement non colmatable, 

15 un moyen d 'alimentation et un bac recueillant le liquide tami- 
se, caracterise en ce qu'il comporte dans la partie aval un 
plan incline (1) d • alimentation en bagasse (19), un rotor (2) 
pourvu d' elements radiaux (16) en forme de doigts tournant 

• dans un sens tel que la bagasse tend a s'accumuler en amont 

20 par l'action desdits elements et a etre projetee par dessus 

le rotor sur un second plan incline (3), de sens d ' inclinaison 
different du premier et dirige vers un ecran (7) sensiblement 
perpendiculaire au premier plan incline (1), la partie amont 
dudit second plan incline comportant un collecteur de solvant 

25 eau ou jus (4) sous pression pourvu de tuyeres (5) dirigees 
vers ledit ecran (7), un tamis (6) s'etendant dudit ecran (7) 
jusqu'3 un second rotor (8) servant a 1' evacuation des produits 
solides, 

11°) .Appareil tel que revendique en 10 caracterise en ce 
30 que le collecteur (4) est alimente sous pression par une pompe 
(12) raccordee au bac (11) recevarit par un canal (10) le li- 
quide traversant le tamis (6). 

12°) Appareil tel que revendique en 11 dont le rotor aval 
(8) sert de dispositif d 'alimentation a un second appareil 
35 identique, un canal (14) deversant le trop plein du bac dudit 
second appareil dans le bac (11), le rotor amont (2) servant 
de rotor aval a un troisieme appareil identique dont le bac 
recoit, par le canal (15), le trop plein du bac (11) compris 
entre les bacs des deux appareils adjacents. 
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BASIC-ABSTRACT: 

The bagasse is mixed with at least ten times its 
own wt . of solvent in the form of water or /and 
previously extracted juice. The mixt . is agitated 
rapidly and violently for a brief period. The 
agitation may be carried for several brief periods 
in succession. 

After each period of agitation the liq. is pref . 
sepd. from the bagasse fibres by means of a filter 
screen of which 50-70% of the surface area is 
taken up by perforations. The bagasse is pref. 
broken down in a hammer mill before processing as 
above . 

Pref. the bagasse and liq. are strained on an 
inclined filter screen. At the lower end of the 
screen a transverse rotor with radial blades 
rotates to accumulate bagasse on the upstream 
side. The rotor blades throw accumulated bagasse 
over the rotor to hit an inclined baffle sloping 
in the opposite direction to the screen. The upper 
edge of the baffle is supplied with solvent to 
wash the bagasse forcibly against the inside of a 
backplate on a second inclined filter screen in a 
plane parallel to that of the first. 

An increased extn . yield is achieved without the 
high energy requirements of additional pressing 
operations. The number of stages and duration of 
the extn. process are reduced. 
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